
JEUDI 23 JANVIER 2025 - LA MADELEINE  
DÉGUSTATION PRESTIGE COMPARATIVE POUR  
BOUSCULER LES CONVENANCES ET LES IDÉES REÇUES… 
4 services de 2 et 3 vins ! Comparons les stars des appellations avec des challengers qui montent !  
Des “Villages“ avec des 1ers Crus et Grands Crus du même millésime ! Des cuvées de la même appellation 
mais aux prix allant du simple au triple etc… Pour le fun, pour se faire plaisir et jouer les devins en toute 
humilité ! avec un casting de rêve : Domaines Georges Vernay et Cuilleron... Domaine De Beudon Les 
Vignes dans le Ciel, Marie-Thérèse Chappaz… St-Julien 2nd Cru Classé Château Léoville Las Cases, Pieri Incise 
de la Rochetta, Domaine Trevallon et en Bourgogne Follin-Ardelet, Chandon de Briailles, Buisson Charles.
> 98€ par personne, buffet compris

JEUDI 3 AVRIL 2025 - LA MADELEINE  
VINS SUISSES ET FRANÇAIS LIÉS PAR L’EXIGENCE DE LA QUALITÉ DU CHARME 
ET DE LA PRÉCISION, EN 12 GRANDES CUVÉES VENANT DU VALAIS À FULLY 
Martigny, Chamoson… des Lavaux à Dézalay Grand Cru, sur les cépages Suisses : Fendant, Chardonnay, Syrah, 
Dolinoir, Humagne ou Cornalin, Pinot noir… Face aux cépages et terroirs de La Vallée du Rhône Nord, de La 
Côte-de-Beaune en Bourgogne, de Savoie en Coteaux de Cevins etc… par les plus talentueux vignerons 
locaux : Simon Maye, Christophe Abbet, Marion Granges Domaine de Beudon, Antoine Bovard, Didier Jorris, 
Dominique Lucas Domaine De Paradis, Brice Omont Domine Des Ardoisières, Laurent et Dominique Courbis, 
David Reynaud, Jean-Marc Vincent à Santenay, Prieuré Saint-Christophe, Michel Gros à Vosne-Romanée…  
Une soirée en forme de voyage vers les sommets !
> 80€ par personne, buffet compris

VENDREDI 23 MAI 2025 - LA MADELEINE  
GRANDS VINS DE JEAN-MARIE GUFFENS EN BOURGOGNE MAIS PAS QUE ! 
L’engagement du Domaine Guffens-Heynen en faveur de l’authenticité constitue sa marque de 
fabrique. Ce qui donne naissance à des vins de Bourgogne remarquables, reconnus pour leur pureté, 
leur minéralité et leur richesse. Le Domaine Guffens-Heynen est une référence incontournable parmi 
les vins du Mâconnais… mais pas uniquement ! Son “Mâcon-Pierreclos“, son “Tri de Chavigne“, ses 
Pouilly-Fuissé et St-Veran rivalisent avec les grands noms de la Côte-de-Beaune, ses autres crus de 
Bourgogne et du Luberon de la Maison Verget comme son Bordeaux blanc sec et son Sauternes du 
Château Cloisot, tutoient les sommets, et séduisent les amateurs du monde entier !
> 82€ par personne, buffet compris

VENDREDI 27 JUIN 2025 - LA MADELEINE  
SI LE JURA M’ÉTAIT “COMTÉ“ :  
Avec des vins ouillés d’une grande pureté en blanc et en rouge, des cuvées oxydatives rares et des vins 
jaunes d’une complexité étonnante, vous découvrirez l’authenticité légendaire de cette merveilleuse 
région qui ne manque ni de charme ni de capacité de garde. Les domaines Aviet, Rousset-Martin, 
Ganevat, Stéphane Tissot, Marie-Pierre Chevassu, Du Pélican, Château d’Arlay, Jean Macle & Puffeney, 
vous enchanteront les papilles et marqueront les esprits ! 
> 69€ par personne, buffet compris et accords avec les “Comté“ AOP

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, CONSOMMEZ AVEC MODÉRATION

LES DÉGUSTATIONS ENTRE DEUX VERRES
À LA CAVE DE JULES DE LA MADELEINE 
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Réservations directement sur www.entre2verres.fr ou par entredeuxverres@orange.fr

POUR UN CADEAU DE NOËL ORIGINAL FESTIF ET CONVIVIAL OFFREZ UNE SOIRÉE DÉGUSTATION !




